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Mission et Principes de VPC \3
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zootechnie

Publications d’articles de recherche apres examen par deux experts
anonymes (un scientifique et un professionnel du secteur) sous la

o responsabilité de I'éditeur scientifique -
g = principe d’une revue scientifigue a comité de lecture pour mieux ._
B garantir 'objectivité et I'impartialité. .T
G Publications
o e d’articles d’études originales,
* de synthese sur un sujet, o ®
e de lectures d’actualité (ex: dernier ouvrage paru), O

de compte-rendu de congres internationaux ou francais (ex: EAAP).
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Champs de la revue \3

 La revue couvre toutes les especes et types de produits
carnés : viande bovine, ovine, cheval, porc, charcuterie,

- volaille, conserves, produits éelaborés, surgelés, plats

o cuisinés, etc. 9 ¢

- « Ses champs d’intérét sont également variés : techniques __

- d'élevage, d’abattage et de transformation des viandes, @
nutrition, économie et consommation, environnement, bien- —

o étre animal, sciences sociales (thématique encouragée).

e  Longtemps éditée sous forme « papier », la revue est
désormais presente exclusivement sur internet (resultats o ©®
primaires, synthese dont des comptes-rendus de congres) )
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La lettre d’information envoyée aux abonnés 3-4

fois/an

VIANDES

LA REVUE FRANCAISE DE LA RECHERCHE EN VIANDES ET PRODUITS CARNES

EDITO

Les grands enjeux du salon de
I’Agriculture

Le salon international de I'Agriculture (SIA)} gui s'ouvre ce dimanche Porte
de Versailles & Paris sera & nouveau |'occasion pour le maonde agricole en
général et pour celui de I'élevage en particulier, daller 3 la rencontre du
grand public, et notamment des jeunes générations. Au-deld de lmage
communigquée a la population, I'enjeu pour l'agriculture frangaise et ses
représentants est d'attirer des vocations vers un secteur dont 40% des
gxploitants  partiront & la retraite d'ici 2030. Les représentants
professionnels auront également & cosur de faire prendre conscience aux
visiteurs des menaces gui pésent actuellement sur 'avenir des filigres
animales. Dans pratiguement toutes les filieres, bovin-viande, bovin-lait,
porc et volaille, la production a baissé en 2022, faisant peser le nsque d'une
baisse de l'autosuffisance en viande et donc d'une perte de souveraineté
alimentaire pour la France.

Pendant ces neuf jours, éleveurs, transformateurs, bouchers et distributeurs
auront a ceeur de répondre aussi aux interrogations des consommateurs sur
'impact des différents modes d’'élevage et de la consommation de la viande
sur I'environnement, la biodiversité ou encore le réchauffement climatigue.
Ces questions, devenues centrales dans I'opinion et chez les décideurs, font
aujourd’hui I'objet dintenses recherches scientifiques & travers le monde,
comme en témoigne le programme du prochain congrés conjoint de la
Fédération européenne des sciences animales (EAAFP), de ['association
mondiale de la  production animale (WaaP) et d'Interbull
(https:/feaap2023.org/). Celui-ci aura liew a Lyon, du 26 aodt au ler
septembre et accueillera plus de a0 sessions
(https:/feaap?023.org/programme/eaap-sessions/) notamment sur la
production de viande, aussi bien de ruminants que de monogastriques. & ce

Les derniers articles publiés sur
www.viandesetproduitscarnes.com

Cing nouveaux articles ont été publiés récemment sur le site. V&PC vous donne accés
gratuitement 3 'ensemble des archives de la revue, soit plus de 250 articles classés par,
thémes (process et technologies, nutrition, hygiéne et sécurité sanitaire, environnement,
économie et consommation, bien-étre animal) et par espéces (bovins et ovins, porc et

charcuterie, volailles, produits élaborés, etc.).

La production de viande bovine au Brésil
et ses perspectives de développement

Ecrit par Nathalia da Silva Rodrigues Mendes, Eliane Teixeira Marsico, Tatianne Ferreira de Oliveira,
Marie-Pierre Ellies, Jean-Frangois Hocquette, Sghaier Chriki

Le marché de la viande bovine au Brésil : évolutions
récentes, signes de qualité et perspectives de la
production de viande hovine brésilienne pour mieux
maitriser sa gqualité sensorielle.

Cet article de synthése se propose de décrire tout d'abord
I'évolution de la chaine de production de viande bovine
brésilienne au cours des derniéres années. Les projections qui
suivent sont fondées sur les rapports de la société brésilienne
I de recherche agricole (EMBRAPA), de I'association brésilienne
des exportateurs de viande bovine (ABIEC), du centre d'études avancées en €conomie appliquée
(CEPEA), de l'organisation de coopération et de développement économigues (OCDE) et de
I'organisation des nations unies pour l'alimentation et "agriculture (FAQ), gqui ont conclu & un
avenir prometteur pour cette filigre.

Lire I'article complet... Article au format pdf
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3843 membres en 2021
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4380 en 2025

Produits ™

Jean-Francois
HOCQUETTE Propriétaire

Groupe créé : nov. 2013

Posts en attente 0

Demandes d'adhésion 0

Gérer le groupe

Modifier le groupe

Viandes & Produits Carnes

M4 Groupe répertorié

Récent

4 Viandes & Produits Carnes

4 Future of Agriculture

4 FOOD SAFETY AND QUALITY...
4 FOOD & BEVERAGE NETWORK
4 Food Science
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Voir plus s~

[ Lancer une discussion de groupe B Ch E

Recommandé

Jean-Frangois HOCQUETTE e
Directeur de recherche chez INRAE en charge des relations internationales avec...
[ ]

1 sem.

Vient de paraitre dans "Viandes et Produits Carnés” : Les circuits de
commercialisation des viandes en consommation hors domicile

2371 membres

Y compris Virginie NICOLET et 1310 autres

relations
0Oi.-8€

Inviter des relations

Tous les voir

Py -

A propos du groupe

Retrouvez et commentez les derniéres

publications de la revue Viandes & Produits

Carnés

Tout voir

administrateurs de groupes

Jean-Francois HOCQUETTE

-Vous Propriétaire

Directeur de recherche chez
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FPrix scientitique ae UAcademie ae La
viande remis a Nicole Darmon (INRAE) en

2024

La revue scientifique

I Viandes & Produits Carnés

' Référence de I'article : VPC-2023-3913
E"S Date de publication : 13 AoGt 2023

www.viandesetproduitscarnes.com

La contribution des protéines animales aux
apports totaux recommandés en protéines

Environ la moitié de I'apport total en protéines des adultes devrait étre d'origine animale pour respecter
les recommandations basées sur les nutriments non protéiques, avec des variations dues a I’dge et au sexe.

Mots-clés : protéines animales ou végétales, adéquation nutritionnelle, optimisation, cout de l'alimentation, qualité des protéines,

Auteurs : Florent Vieux', Didier Rémond?, Jean-Louis Peyraud?, and Nicole Darmon*

@q) Nuttional Epidemiology
Approximately Half of Total Protein Intake by
Adults Must be Animal-Based to Meet
Nonprotein, Nutrient-Based
Recommendations, With Variations Due to
Age and Sex

Florent Vieux,! Didier Rémond,” Jean-Louis Peyraud,” and Nicole Darmon®
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Nous vous invitons a soumettre vos
articles de R&D en viande (ou une

traduction de vos articles) a V&PC  —

pour faire connaitre vos travaux o

aupres des acteurs francais —
des filieres viande

o ®
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Les 17 articles publies en 2024

Newsletter 47 Langue Nbre de clics Téléchargements
Performances d’abattage et caractéristiques de la viande de veaux rosés de la race locale Maraichine, Anne Farrugia francais e 296
Etourdissement des bovins a tige perforante (1e partie) Claudia Terlouw francais 4927 940
Etourdissement des bovins a tige perforante (2e partie) Claudia Terlouw francais 3415 406
Criteres microbiologiques des viandes fraiches : un sens a retrouver. Clémence Bieche-Terrier, Idele francais 5325 500
Réduction de la contamination des carcasses par I'application d’un gel sur le cuir. Pierre Ledormand (ldele) francais 2519 417
ﬂ\lewsletter 48. Numéro spécial sur le persillé \

Evaluation du persillé et des qualités sensorielles des carcasses bovines. Auteur : Isabelle Legrand francais 3112 793
Prédiction des taux de persillé ou de lipides intramusculaires avec la caméra Q-FOM. Auteur : Mette Christensen anglais 4011 720
Développement d’un référentiel francais d’évaluation du persillé.Auteur : Aubert Nicolazo de Barmon francais 3570 760

Le persillé : biologie et importance pour la qualité des viandes . Auteur principal : D.W Pethick anglais 3407 719
Quels niveaux de persillé des bovins de races allaitantes frangaises ? Auteur : Aubert Nicolazo de Barmon francais 3093 701

KEtudes des leviers de pilotage du persillé dans la viande bovine. Auteur : Aubert Nicolazo de Barmon francais 3474 621/

Newsletter 49

Offrir des débouchés au gros gibier de chasse. Auteur principal : Olivier Touchard, Fédération nationale de la chasse  francais 2842 262
Les perceptions des consommateurs pour les produits carnés en Algérie", Mohammed Sadoud, JF Hocquette francais 1967 304

La transformation de |'élevage pour plus de durabilité et une meilleure nutrition, B.Carlhian, JF Hocquette francais 2190 365
Compte-rendu congres ICOMST 1. Auteur : Isabelle Legrand francais 1472 461
Compte-rendu congres ICOMST 2. Auteur : Isabelle Legrand francais 1455 434
Compte-rendu congres ICOMST 3. Auteur : Isabelle Legrand francais 1408 443
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* Le developpement de I'IMF dépend du nombre et de la taille
des adipocytes intramusculaires, mais aussi du

=y développement musculaire. -
!- - Les facteurs importants de la variabilité du persillé sont : la i_
T genétique (avec une predisposition de certaines races), "
n I'alimentation pendant la finition, I'age, le type de muscle, etc
’ ’ 1IN
s ° De nombreuses méthodes sont en développement pour =
S | determiner le persillé a I'abattoir lors de la decoupe des
carcasses. ®
» . . , o
» La mesure de reférence biologique reste le taux d’'IMF. Elle S

est aussi pertinente que le persille dans les modeles de
prediction de la qualité sensorielle de la viande.
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Pour aller plus loin, Uarticle dédié

La revue scientifique

Viandes & Produits Carnés
Réfdrence Se Farticle * VPC-2024-80-14
‘E'.g Carte de publicatson | 4 octobre 2024

i
AN R Ly e

* Accessible sur le lien
suivant

h ttDS //WWW Vi an d esetp rOd u ItS car Le persillé : biologie et importance pour la

qualité des viandes

nes.fr/phocadownload/vpc vol 4

mesure of harmoenisation des méthodes d*Evaluation

0/\Vol 4024 Role-du- i B s

Amthors : D'W_ Pethick!, IF Hooquette!, L Perkina®, T Lin’, & Moves!, L Pannier', L Grispalds®, 5. Stewart’, G Tarr” and 5. Meier!

persillage.pdf —— T

Agniesimral
20, 17283 Venden (Alles), Geenmany
’D«'IAE Unsversité Clermont Auvergee, VetAgro Sup. ml‘!lﬂﬂ'lmm Theix, 63122 Saint-Genés Champanelle, France,
* Quewm’s Universiry Belfist. School of Baological Scsences. Chlorine Gardens, BTSDL Belfwst, United Eingdom,
" Teagase Fondlmnchcm_wdimdﬂl-hr}'mdﬁmmkm. Serbbletown, D15 DY Dubbe Ireland.
preTi -

7 The Unsversity of Sydney, Schoal of Mathematics and Statmstics, Carslaw FO7, "DDGSglhe\ Amstralsa’

Cet article évoque le rile du persillé dans la qualité des viandes de bieafl et d*agnean, son développement,
son importance actuelle, son évaluation ef "harmonisation des méthodes d’évaluation 4 travaux des iravaox
de recherche présentés an congrés annuel de Ia fédération enropéenne des sciences animales (EAAF) @
Florence du ler au 4 seplembire 2024,

Résume
Cet artache wat une symthise J'une sossion consacrit i la recherche sur e perdlé ou le gras imtamusculaine chi lo bl of Fagnoau
presentes lors du congres annuel de b fedération europesme des sciences smmales (EAAP) & Florence da ler au 4 sepiembre 2004 Une
\ﬂdmmkdumw&m&lﬂmﬂwwhlmahwnm&mlﬂmnu&hﬂm
des. adipocybes infr st qoe s le sl de Ia putrition et de lige de Nanimal dugass b fnition
an&mmmmd.mthnnmae“ 3 condust me d'me mewsvesn modele
wwmdhmdrhvmwmhmmﬂhﬁ-&dwMhhndel’!qldhwmltmdwu
viasde maigze ot l2 tux de gras basees mar o chume dea lipsdes du v muwscnlae, telles que b
m:mw pour chaser leu e viande cuites selon
hhwﬂhmmmphw mehh::.:upnmmﬂt
wcnmhmmpmhmmum_—mm qui est scmellemsent basé var Névaluation
vavuelle da peruille.

Abstract: The rele of marbling in beef and lamb quality - devel b it
MHmpmmdnﬂrwm[mMEmHmhmhdMDmthwmﬂm
beef o lamb A erervieT of martling development was presemied with the mmporiast rales of genetics m tems of mEammscalar adipocyoes
proluferanon and location and muscle prowth, slong with the role of minitos and ammal age durmg fnishisg The advent of sew wols 1o
mmmﬁ:mummmmmmuammsmm-mumummnﬂmh
basad om balaneimg lean meat yield and inoresmscular fr. Other technologies based of muscle mume mch i Rapid
Evaparatrve Ionmates Mass Spectrometry (REIMS) showes great promise to dummﬂn—' the overall quality grade grves
by consmmers o cook beef cuts. Finally, mmmnwnmmmwmm-mm
wchemnes that cusrently ase vivaal sppeassal of marbling.
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