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La revue « Viandes et Produits 
Carnés »

Publication gratuite et en ligne d’articles scientifiques sur le site
www.viandesetproduitscarnes.fr/
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Publications d’articles de recherche après examen par deux experts
anonymes (un scientifique et un professionnel du secteur) sous la
responsabilité de l’éditeur scientifique
= principe d’une revue scientifique à comité de lecture pour mieux
garantir l’objectivité et l’impartialité.

Publications
• d’articles d’études originales,
• de synthèse sur un sujet,
• de lectures d’actualité (ex: dernier ouvrage paru),
• de compte-rendu de congrès internationaux ou français (ex: EAAP) .

Mission et Principes de VPC



Champs de la revue

• La revue couvre toutes les espèces et types de produits
carnés : viande bovine, ovine, cheval, porc, charcuterie,
volaille, conserves, produits élaborés, surgelés, plats
cuisinés, etc.

• Ses champs d’intérêt sont également variés : techniques
d’élevage, d’abattage et de transformation des viandes,
nutrition, économie et consommation, environnement, bien-
être animal, sciences sociales (thématique encouragée).

• Longtemps éditée sous forme « papier », la revue est
désormais présente exclusivement sur internet (résultats
primaires, synthèse dont des comptes-rendus de congrès)



Pour s’abonner 
(gratuit)



La lettre d’information envoyée aux abonnés 3-4 
fois/an



Réseaux sociaux
3843 membres en 2021

4380 en 2025



Prix scientifique de l’Académie de la 
viande remis à Nicole Darmon (INRAE) en 
2024



Nous vous invitons à soumettre vos 
articles de R&D en viande (ou une 
traduction de vos articles) à V&PC 

pour faire connaitre vos travaux 
auprès des acteurs français

des filières viande

920 mai 2025



Newsletter 47 Langue Nbre de clics Téléchargements

1
Performances d’abattage et caractéristiques de la viande de veaux rosés de la race locale Maraîchine, Anne Farrugia français

5977 796

2
Etourdissement des bovins à tige perforante (1e partie) Claudia Terlouw français 4927

940

3 Etourdissement des bovins à tige perforante (2e partie) Claudia Terlouw français 3415 406

4 Critères microbiologiques des viandes fraîches : un sens à retrouver. Clémence Bièche-Terrier, Idele français 5325 500

5 Réduction de la contamination des carcasses par l’application d’un gel sur le cuir. Pierre Ledormand (Idele) français 2519 417

Newsletter 48. Numéro spécial sur le persillé
6 Evaluation du persillé et des qualités sensorielles des carcasses bovines. Auteur : Isabelle Legrand français 3112 793

7 Prédiction des taux de persillé ou de lipides intramusculaires avec la caméra Q-FOM. Auteur : Mette Christensen anglais 4011 720

8 Développement d’un référentiel français d’évaluation du persillé.Auteur : Aubert Nicolazo de Barmon français 3570 760

9 Le persillé : biologie et importance pour la qualité des viandes . Auteur principal : D.W Pethick anglais 3407 719

10 Quels niveaux de persillé des bovins de races allaitantes françaises ? Auteur : Aubert Nicolazo de Barmon français 3093 701

11 Etudes des leviers de pilotage du persillé dans la viande bovine. Auteur : Aubert Nicolazo de Barmon français 3474 621

Newsletter 49
12 Offrir des débouchés au gros gibier de chasse. Auteur principal : Olivier Touchard, Fédération nationale de la chasse français 2842 262

13 Les perceptions des consommateurs pour les produits carnés en Algérie", Mohammed Sadoud, JF Hocquette français 1967 304

14 La transformation de l’élevage pour plus de durabilité et une meilleure nutrition, B.Carlhian, JF Hocquette français 2190 365

15 Compte-rendu congrès ICoMST 1. Auteur : Isabelle Legrand français 1472 461

16 Compte-rendu congrès ICoMST 2. Auteur : Isabelle Legrand français 1455 434

17 Compte-rendu congrès ICoMST 3. Auteur : Isabelle Legrand français 1408 443

Les 17 articles publiés en 2024



Conclusions

• Le développement de l’IMF dépend du nombre et de la taille 
des adipocytes intramusculaires, mais aussi du 
développement musculaire.

• Les facteurs importants de la variabilité du persillé sont : la 
génétique (avec une prédisposition de certaines races), 
l’alimentation pendant la finition, l’âge, le type de muscle, etc

• De nombreuses méthodes sont en développement pour 
déterminer le persillé à l’abattoir lors de la découpe des 
carcasses.

• La mesure de référence biologique reste le taux d’IMF. Elle 
est aussi pertinente que le persillé dans les modèles de 
prédiction de la qualité sensorielle de la viande.

1125 Juin 2025



Pour aller plus loin, l’article dédié :

• Accessible sur le lien 
suivant : 
https://www.viandesetproduitscar
nes.fr/phocadownload/vpc_vol_4
0/Vol_4024_Role-du-
persillage.pdf
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