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Prediction du persillé ou du taux de gras \;‘assod?ﬁon
intramusculaire (IMF) sur le muscle long dorsal zootechnie.

zootechnie

Persillé (détermination a
I"abattoir avec une grille)

IMF (détermination
biochimique en laboratoire)
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Mesures a la 5™ cHte et a la 10e™e coHte \3?3?;?;;"5;
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Schéma experimental \‘3?21?;?:;"33

zootechnie

* Deux experiences : une en Australie (Stewart et al.,
2024a) et une en Europe (Drachmann et al., 2024).

- R _ o
Nor Moy. SD Min Max Nbr Moy. SD  Min Max -

h_gth
47-6' 582 421 147 120 980 397 53 45 09 229
(Europe) o ®

h h
UESEREN 9332 445 217 120 1160 653 8,6 58 12 288 O

F
-

(Australie

)
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zootechnie

Résultats concernant la prediction du \_’;‘
p e rS i l_l_é francaise de

: * La caméra décrit 87% et 95% de la variabilité du niveau de
— persillé pour les deux sites.
 L'erreur est de 50 points environ pour une valeur moyenne o N
de 420-450 sur une échelle de 0 a 1190 points ._
=, -
) .
T - o Performance des modeles -
= R2cv RMSEcv Pente Biais
’ 0,87 53,2 0,87 0 .
10th - 13th 0,95 48,7 0,89 -6,6 )
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Validation industrielle

Les normes de précision recommandées

en Australie exigent 100,0

1) qu'au moins 49% des valeurs 90,0
prédites se situent dans une
fourchette de 50 points par rapport
aux valeurs réelles,

2) qu’au moins 79% des valeurs
prédites se situent dans une
fourchette de 100 points,

3) qu’au moins 97% des valeurs
prédites se situent dans une
fourchette de 200 points.

Tous ces criteres sont respectés 0,0
pour 582 et 2332 carcasses aux deux sites
respectivement.
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* A la cinquieme co6te (397 carcasses)
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R2=0.91
RMSE,, = 1.33

IMF% déterminé en laboratoire

™\
Résultats concernant la prédiction du IMF %?;5:5;?:?33
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* A la dixieme cOte (653 carcasses)

304

201

107

IMF en % déterminé en laboratoire

™\
Résultats concernant la prédiction du IMF %?;5:;;?:?33

R2=0.96
RMSE, = 1.29
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Conclusions \3 N

zootechnie

« La caméra Q-FOM™ Beef prédit le persillé et le pourcentage de

' gras intramusculaire (IMF%) pour des carcasses bovines

e australiennes decoupees a la 10°™e, et pour des carcasses

— europeennes decoupees a la 5¢™¢ cote. PR

B « La caméra Q-FOM™ Beef prédit le persillé avec une précision __
= d'environ 50 points (sur 0-1190) et 'lMF% avec une précision de 1,3 @

==

aux deux sites de decoupe.
s . | 3 caméra Q-FOM™ est disponible dans le commerce et convient

. au classement des carcasses dans les chambres froides en milieu
iIndustriel. )
- Depuis, ces résultats ont été depuis confirmés e scenee

en France avec d’autres animaux

Prediction of marbling score in ribeye quartered at the 5th- 6th rib of
French beef using the Q-FOM™ beef assessment camera

Nathalia da Silva Rodrigues Mendes b Mette Christensen , Moise Kombolo-Ngah “,

25 JLI in 2025 Pascal Faure, Laure Thoumy “, Alix Neveu°, Amanda Gobeti Barro”, Jingjing Liu®,
Tatianne Ferreira de Oliveira”, Marie-Pierre Ellies-Oury *, Sghaier Chriki “*,
Jean-Frangois Hocquette
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Prédiction des taux de persillé ou de lipides
intramusculaires avec la caméra Q-FOM™

Prédiction des taux de persillé ou de lipides intramusculaires an niveau de la noix de cote avec la
caméra Q-FOM™ sur des carcasses amstraliennes ou européennes découpées selon différentes
methodes

Mots clés : peruille, lipades, prédiction, mdustre, carcasses bovines

Authers : Mene Chnistensen®, Fie F. Drachmann®, Margredse Theskuldsen®, Thomas Laandves® snd Sarah M. Stewart
" Fromtmates Smorum ASS. Hassellunden 9. 1765 Smoenum Denmark

mchfifronimatec com

 Department of Food Scimmce, Astbws Univennity, Agro Food Park 48, 8200 Aarkus N, Denmark,
wargrethe therkildven 0 food au dk
Depwmmudhm.ylnﬁm&ndhpmﬂnmehm 1 Nash Street, Perth, WA 8000, Auvraha

La caméra Q-FOM™ Beef prédit le score de persillé M5A et le taux de lipides intramusculaives que ce
soit pour des carcasses australiennes découpées en quartiers aux 10°°°-13* cates, ou pour des carcasses
bovines européennes découpées anx 4™ -6 cotes.

Résumeé

En Australse, lmhnnnd.:l:w:hruhmdebmmﬂlmhunmkhm&mdﬂmldmhm&
« Meat Standards Ausmalza o (MSA) et permet de décrme les deln L'une des eraluses
wvisuclloment est |'enportance du persillé. En Eurape. bes abalbairs & e phisi en plus & won de ce critére. Ces dermieres
annbes. IIfud.rtmdnplmenphw&ﬂwmkm&ﬂmlkmﬂ*ﬁu«pmmu&mﬂmmn
nmmﬂumﬂmﬂmp-hﬂul\mbmm La caméra Q-FOM™ kep

(I mmmlmmnhmuuhmuhmmﬁw
1 du pouscentige de gras miramvaseulame par s camérs Q-FOM™ Beef pour des carcasses bovines aussraliennes, découphes em quartien
ux 10=_] %% citms, st pour des carcasses bovines susppéennes. découpées en quartiers mex 454 6% cieem [a camera Beef
predit be seoee de persillé MSA avee unc précisen denviron 30 points de persillé MSA o8 le tux d IMF3 aves wse pricision de 1,5% mx
deus sites de dbcoupe de carcasses. Ced résuliaty sont importants por bes filsétes bovines smopéenmed of msmaliennes. La caména Q-

FOM™ Beef ext dum e 2 comvient m des carcasses dam ey chansboes fraides et e milse mdusiziel
Abstract: Prediction of score and intramuscular fat percentage in beel rib eye at quartering sites caudal to the 4°.6°
and 18%.13% rib wsing the Q-F Beel

camern
In Ausmalia, qualsy nmhmtetmbnfrlbm secording to AUS-MEAT challer assessmenn and MSA viandards provides s means
of describing salesble met charactersiscs. One of the characterstics visaally asevsed i the mmount of murbiing. In Esrope. -;mmg
inserest o evabuate the amoust of marbluxg mbeef rib eye is observed among Oibjects
consistent, pﬂnnudmndmhsedmrhkhmqubyhMmhlmrmmmmﬂmw
The Q-FOM™ Besf canvera i3 an obyective squipment that predicts the marbling scors and chemaral mitasmscular fat pereentage (IMF)
This paper sumumarises the predistion scowacy and precision of MSA markling and chemical IMF by the Q-FOM™ Beef camens =
Anstralian beef carcasses, qaantened at 10%=.13%rib, and Europeas beef carcasies, quamered af the 45.6* ol The Q-FOM™ Besf is highty
seeurate and predicts the M5A marblmg score with & precisson of spprescimanely 30 M35A mazbimg powts and chemical IMF 1.3% a1 bodh
quartenmg siess. These revalts are smportast for both European and Australias beef indussrzes. The Q-FOM™ Beef camera » commercially
wvailable and vaited for grading bosh & prading stations and i chiller.

Keywords * grading, objective technology, meat, quality, beef
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